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Koekjes opgebruikt 
191 g Ronde petit-beurre koekjes (120 g in recept) 
95 g gesmolten boter (60 g in recept) 
 
In met bakpapier beklede vorm van 22 cm 
 
In grote kom mengen: 
220 ml melk 
180 g bloem 
100 g suiker 
1 el vanille extract 
3 Peren en het lange gedeelte van de overige 3 peren Gemixt 
Boven de koekjes gieten 
Daarop wat amandelschilfers – erbij gedaan voor wat crunch 
 
3 lange peren in schijfjes snijden en  
Erbovenop leggen en met wat gesmolten boter inwrijven 
 
Oven:  50 min 170°C – prikken, samen met aardappelen gebakken, 
dus tijd na te zien, want nog es 10/15 min meer gedaan – met oven 
open en toe … 
 
Erop peche-confituur gedaan  
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